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SHIMAKYU CO.,LTD.
(Plant 1 & 2)

SHIMAKYU CO.,LTD.
(Plant 3)

ASIA SHIMAKYU FOOD 
CORP. (VIETNAM)

❖ PREMIX-FLOUR
❖ SPICES MIX & 

SEASONING 
❖ FOOD ADDITIVES

❖ FROZEN RAW NOODLES
❖ FROZEN SKINS
❖ FROZEN BAKERY DOUGH

❖ PREMIX-FLOUR
❖ SPICES MIX & 

SEASONING 
❖ FOOD ADDITIVES

GROUP COMPANY



SHIMAKYU TRADING 
CO.,LTD.

NIPPON BACTERIAL 
TEST CO.,LTD.

TRADING OF FOOD 
INGREDIENTS & VARIOUS 
FOOD PRODUCTS

PORTABLE & STATIONARY
LABORATORY PACKAGE FOR
FOOD MICROBIAL TESTING

GROUP COMPANY



CERTIFICATES



OUR BUSINESS

FOOD INGREDIENTS BLENDING 
MANUFACTURER

❖ CUSTOMIZED PRODUCTS
❖ OEM
❖ PRIVATE BRAND
❖ SOLUTION PROVIDER

ผู้ผลิตส่วนผสมอาหาร

❖ พฒันาผลิตภณัฑต์ามความต้องการของลูกค้า
❖ รับจ้างผลิตสินค้า
❖ ผลิตในชื่อแบรนดข์องลูกค้า
❖ ใหค้ าปรึกษาและแก้ปัญหาใหลู้กค้า

“Exclusively Yours Recipes”
We develop the exclusive recipes, 

For the exclusive customers



PRODUCT CATEGORY

PREMIX FLOUR
The adhesion & coating premix flour is 
the quality of our predust, batter and 
breader. And also providing good 
texture & tasty. We also have other 
special premix for Japanese appetizer, 
Chinese dim-sum, noodles and bakery & 
snack

แป้งผสมส าเร็จรูป
แปง้ส ำเรจ็รูปใชส้  ำหรบักลุม่สินคำ้ชบุทอด เรำ
พฒันำแปง้ใหม้ีกำรยดึเกำะที่ดี ใหร้สชำติ และ
เนือ้สมัผสัที่ดี และเรำยงัมีแปง้ส ำเรจ็รูปที่ใช้
ส  ำหรบัอำหำรทำนเลน่ ติ่มซ  ำ เสน้ เบเกอรี ่และ
ขนมตำ่งๆ



PRODUCT CATEGORY

COATING SYSTEMS
TEMPURA
KARAAGE
TATSUTA AGE
FRITTER
POP CORN STYLE
NUGGET
BANANA FRITTER

แป้งชุบทอด
เทมปรุะ
คำระอะเกะ
ทตัสตึะอะเกะ
ฟรติเตอ
ป๊อบคอรน์สไตล์
นกัเก็ต
แปง้ชบุกลว้ยทอด



PRODUCT CATEGORY

APPETIZERS FLOUR
TAKOYAKI
OKONOMIYAKI
GYOZA
HAKAO
STEAMED BUN

แป้งส าหรับอาหารทานเล่น
ทำโกะยำกิ
โอโคโนมิยำกิ
เกีย้วซำ่
ฮะเก๋ำ
ซำลำเปำ



PRODUCT CATEGORY

NOODLES & SKINS FLOUR
RAMEN
UDON
GYOZA
SHUMAI
WANTAN
SPRING ROLL
RANGOON

แป้งส าหรับท าเส้นและแผ่นแป้ง
แปง้รำเมน
แปง้อดุง้
แปง้เกีย้วซำ่
แปง้ขนมจีบ
แปง้วนัทนั
แปง้ปอเป๊ียะ
แปง้แรงกนู



PRODUCT CATEGORY

BEKERY FLOUR
PANCAKE
BROWNIE
CROISSANT

OBANYAKI
TAIYAKI

แป้งส าหรับท าเบเกอร่ี
แพนเคก้
บรำวน่ี
ครวัซองท์
โอบนัยำกิ
ไทยำกิ



PRODUCT CATEGORY

FOOD ADDITIVES
Various purpose of additives as 
Antioxidant Agents for crab, prawn and 
fish, Quality Improve Agents (pH 
adjuster) for increasing weight, 
improving taste & texture, providing red 
color on shrimp and prolonging shelf 
life. And other purpose such as fruit 
anti-browning agents and bread 
improving agents

วัตถุเจอืปนอาหาร
วตัถเุจือปนอำหำรที่มีวตัถปุระสงคห์ลำกหลำย 
เช่น สำรตำ้นอนมุลูอิสระส ำหรบัป ูกุง้ และปลำ 
สำรปรบัปรุงคณุภำพ (สำรปรบัคำ่ pH) เพ่ือ
เพ่ิมน ำ้หนกั ปรบัปรุงรสชำติและเนือ้สมัผสั สำร
ปรบัใหกุ้ง้มีสีแดง และยืดอำยกุำรเก็บรกัษำ 
และสำรปอ้งกนักำรเปลี่ยนสีของผลไม ้และสำร
ปรบัปรุงรสชำติและเนือ้สมัผสัขนมปัง



PRODUCT CATEGORY

ANTIOXIDANT
➢ PREVENT BLACK SPOT ON SHRIMP & CRAB
➢ CONTAINED SULFITE
➢ NOT CONTAINED SULFITE (ASCORBIC 

ACID)

สารต้านอนุมูลอสิระ
➢ ปอ้งกนักำรเกิดจดุด ำ (จำก oxidation)

บนเปลือกกุง้และปู
➢ มีทัง้สำรที่มีและไมม่ีซลัไฟตเ์ป็น

สว่นประกอบ



PRODUCT CATEGORY

QUALITY IMPROVER
(pH ADJUSTER)

➢ HOLDING WATER (GAIN WEIGHT)
➢ KEEP MOISTURE
➢ IMPROVE TASTE & TEXTURE
➢ PROVIDE RED COLOR FOR PEELED

SHRIMP

สารปรับปรุงคุณภาพ
➢ สำรช่วยอุม้น ำ้ เพ่ิมน ำ้หนกั
➢ สำรช่วยรกัษำควำมชุ่มชืน้
➢ สำรปรบัปรุงรสชำติและเนือ้สมัผสั
➢ สำรเพ่ิมสีแดงในกุง้ปอกเปลือก



PRODUCT CATEGORY

QUALITY IMPROVER
(pH ADJUSTER)

➢ PROLONG SHELF LIFE (SUITABLE 
FOR COOKED, CHILLED OR READY 
TO EAT FOODS)

สารเพิม่คุณภาพ
➢ สำรยืดอำยกุำรเก็บรกัษำ



PRODUCT CATEGORY

SPICES MIX & SEASONING
Rich of taste & flavor of ingredients 
using for marinade, filling, soup, curry, 
sauce and snack coating

ผงปรุงรส
ผงปรุงรสท่ีอดุมไปดว้ยรสชำติ และกลิ่นของ
วตัถดุิบท่ีผ่ำนกำรคดัสรรอย่ำงดี ส  ำหรบัใชห้มกั 
ซุป แกง ซอส และปรุงรสขนมต่ำงๆ



PRODUCT CATEGORY

SOUP

Chicken Soup
Pork Soup
Ramen & Udon Soup
Wantan Soup
Seafood Soup
Shiitake Soup
Tom Yum Kung Soup

ผงปรุงรส
ซุปไก่
ซุปหมู
ซุปรำเมน & อดุง้
ซุปวนัทนั
ซุปซีฟูด้
ซุปเหด็หอม
ซุปตม้ย ำ

MARINADE &

FILLING

BBQ Seasoning
Sweet Chilli Marinade
Lime Coriander Marinade
New Orleans Marinade
Dimsum Seasoning
Gyoza Seasoning
Seafood Seasoning
Shrimp Seasoning
Tom Yum Seasoning
Spicy Seasoning

ผงหมัก

รสบำรบ์ีคิว
รสสวีทชิลลี
รสไลมค์อรอินัเดอร์
รสนีวออรล์ีน
ไสต้ิ่มซ  ำ
ไสเ้กีย้วซำ่
รสซีฟูด้
รสตม้ย ำ
รสเผ็ด



PRODUCT CATEGORY

SNACK COATING 
POWDER

Grilled Shrimp Seasoning
BBQ Seasoning
Pizza Seasoning
Nori Seaweed Seasoning
Cheese Seasoning
Lab Seasoning
Tom Yum Kung Seasoning

ผงปรุงรสขนม
รสกุง้ย่ำง
รสบำรบ์ีคิว
รสพิซซำ่
รสโนรสิำหรำ่ย
รสชีส
รสลำบ
รสตม้ย ำกุง้

SAUCE & 
CURRY POWDER

Japanese Curry 

Tikka Curry
Tandoori Curry
White Cream Sauce
BBQ Sauce

ผงซอส &

แกงกะหร่ี
แกงกะหรีญ่ี่ปุ่ น
แกงกะหรีต่ิกกำ้อินเดยี
แกงกะหรีท่นัดรูิ
ไวทค์รมีซอส
บำรบ์ีคิวซอส



PRODUCT CATEGORY

ผงเคร่ืองดืม่ผสมส าเร็จรูป
ชาไทย
ชาเขยีว
โกโก้
น า้มะนาว
น า้ฝร่ังแดง
น า้เลมอเนด
น า้โยเกริต์สตรอเบอรร่ี

SOFT DRINK 
POWDER MIX

THAI TEA
GREEN TEA
COCOA
LIME JUICE
RED GUAVA JUICE
LEMONADE JUICE
STRAWBERRY YOGURT



PRODUCT CATEGORY

NOODLES & SKINS
Our quality of noodles and skins is 
superior elasticity to make a good 
texture. Also we can make custom size 
of our products such as udon, ramen, 
gyoza, shumai, spring roll and etc.

เส้น & แผ่นแป้ง
สินคำ้กลุม่เสน้และแผ่นแปง้ของเรำ มีคณุภำพดี 
มีควำมยืดหยุ่นสงู ท ำใหม้ีเนือ้สมัผสัที่ดี 
นอกจำกนี ้เรำยงัผลิตสินคำ้ตำมขนำดที่ตอ้งกำร
ได ้เช่น เสน้อดุง้ เสน้รำเมน แผ่นเกีย๊วซำ่ แผ่น
ขนมจีบ แผ่นปอเป๊ียะ และอื่นๆ อีกมำกมำย



PRODUCT CATEGORY

เส้น
อุดง้
ราเมน
อกิะชูไม
บะหมีจ่นี
บะหมีส่ิงคโปร์
พาสตา้

NOODLES

Udon
Ramen
Ika Shumai Noodles
Chinese Noodles
Singapore Noodles
Hokkien Noodles
Pasta

แผ่นแป้ง
เกีย้วซ่า
วันทนั
ขนมจบี
แรงกูน
ลาซานญ่า

SKINS

Gyoza
Wantan
Shumai
Rangoon

Lasagna



OUR BRAND

OEM BRAND

PRODUCT CATEGORY



CLIENTS



PRODUCT CATEGORY

TEMPURA BIO-CALCIUM MIX
OVOCALCIUMTM  IS BIO-CALCIUM 
(BIOLOGICAL CALCIUM) MADE BY EGG 
SHELL. OVOCALCIUMTM IS CONTAINED 
OVER 98% OF CALCIUM CARBONATE.

ADDING OVOCALCIUMTM IN TEMPURA 
FLOUR FOR THE ADVANTAGE OF LONG 
& LIGHT CRISPINESS, LESS OIL 
ABSORBTION AND PROVIDING 
GOLDEN COLOR AFTER FRYING.

แป้งเทมปุระผสมไบไอแคลเซียม
OVOCALCIUMTM คอื แคลเซียม
ชีวภำพ ผลิตจำกเปลือกไข่ ซึง่ประกอบดว้ย 
Calcium Carbonate มำกกว่ำ 98%  
เรำน ำมำใชผ้สมในแปง้เทมปรุะเพื่อเสรมิ
คณุภำพแปง้ โดยมีคณุสมบตัิท  ำใหก้รอบเบำ 
กรอบนำน ไมอ่มน ำ้มนั และมีสีเหลืองทองหลงั
ทอด

INNOVATION



INNOVATION



SUCCESSFUL CASE
PARTICIPATING IN “TOKYO SME BUSINESS
MATCHING” ALLOWED US TO MEET NEW 
VALUE PARTNERS AND NEW VALUE 
CUSTOMERS.

THE VISION OF ORGANIZER OF THIS EVENT 
HELPED US ACHIEVE THE GREAT SUCCESSFUL.

WE MUCH APPRECIATE FOR GIVING THE GREAT 
OPPORTUNITIES TO US.

การไดเ้ข้าร่วมงาน Tokyo SME Business 

Matching ท าใหเ้ราไดพ้บพันธมติรใหม่และลูกค้า
ใหม่ทีม่คุีณค่า 

ดว้ยวสัิยทศันข์ององคก์รผู้จดังานนี ้ช่วยส่งเสริมให้
เราประสบความส าเร็จอยา่งมาก 

ขอขอบพระคุณอยา่งสูงทีม่อบโอกาสอันยอดเยีย่มนี้
ใหก้ับเรา



Q&A


